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MENUEMPFEHLUNGEN 2022

Fiir Ihre Feierlichkeiten haben wir Ihnen gerne einige saisonale Menis zusam-
mengestellt. Unsere Menls servieren wir lhnen ab 10 Personen.

Die Speisen unserer Meniiempfehlungen kdnnen Sie ganz nach lhren Wiinschen
zusammenstellen.

Wir diirfen Sie allerdings bitten, fiir lhre Feierlichkeit ein einheitliches Menii
auszuwahlen, sodass wir Ihren Qualitdtsanforderungen an unsere Kiiche gerecht

werden konnen.

Alle hier angegebenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.

Ausgabe 01 | 2022



JAHRESZEITEN=MENUS

Stellen Sie sich lhr 2, 3 oder 4 Gange-Wiinschmenii aus diesen
Speisen einfach selbst zusammen! Wir beraten Sie gern.

Vorspeisen

Tatar vom gerduchertem Lachs mit Wachtelei und Gurkencarpaccio
an Wildkrdutern | 13,80 €

Vitello Tonato mit Kapern-Thunfischsauce

und einem Salatbouquet 13,50 €

Gegrilltes Gemiise mit einem Tofu SpieB auf Krdutercréme

und Blattsalaten | 10,50 €

Suppen

Kartoffel-Lachs-Siippchen | 8,20 €
Brandenburger Krebssiippchen mit Dillsahne | 8,90 € 2
Rote Beete-Siippchen mit Mozzarella Praline | 7,80 €

Hauptgerichte

Hahnchenbrust auf leichter Wermutsauce

mit Brokkoli und gelben Bandnudeln | 21,10 €

Filet vom Uckermarker Rind auf Madeirasauce mit SiiBkartoffelpiiree
und kleinem Gemiise | 26,70 €

Offener Gemiisestrudel mit Kresseschaum und gebackenen
Wildkréutern | 18,10 €

Dessert

Geeistes Parfait von Schokolade mit Puschkirschen | 13,80 €
Mascarponecréme mit Orange auf Biskuit | 13,80 €
Mohn-Quark-Topf mit Cremeeis | 13,80 €

Januar - Marz

WEISSWEINE

Freistil

Weingut Philipp Kuhn, Pfalz
Muskateller, trocken

griiner Apfel, reife Stachelbeere
32,00 €

Riesling Hochgewachs "Selection’

Weingut Kallfelz, Moselhangen

Riesling, feinherb

fruchtig, mineralisch, verspielt, intensives Bukett
32,00 €

WeiBburgunder
Weingut Abril, Baden
WeiBburgunder, trocken
Honigduft, Lindenbliite
34,00 €

ROTWEINE

Rosé ,Sonett"

Weingut Heger, Baden
Spatburgunder, trocken

exotische Friichte, cremige Textur
34,00 €

Spatburgunder "Aufwind’

Weingut Hensel, Pfalz
Spatburgunder, trocken

Kirschen, Waldbeeren, zarte Holznote
38,00 €

Blauer Zweigelt

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Zweigelt, trocken

tiefrote Farbe, Weichselkirsche

36,00 €



JAHRESZEITEN=MENUS

Stellen Sie sich Ihr 2, 3 oder 4 Gange-Wiinschmenii aus diesen
Speisen einfach selbst zusammen! Wir beraten Sie gern.

Vorspeisen

Créme Brilée von Gorgonzola mit Birnenragout | 12,70 €
Salat vom Beelitzer Spargel mit gebeizten

und gerduchertem Lachs an Wildkriutern | 13,80
Carpaccio vom Uckermirker Rind mit Wildkrdutern | 13,90 €

Suppen

Friihlingslauchsiippchen mit Mozzarella Praline | 8,10 €
Spargelsamtsiippchen mit Lachs Canape | 8,10 €
Bérlauchsiippchen mit SchinkenspieB | 8,10 € 122

Hauptgerichte

Lachsfilet ,Finkenwerder Art" mit Brokkoli und Dillkartoffel | 23,50 €
Medaillon vom Kalbsfilet mit Stangenspargel (saisonal) und

gebackener Kisekartoffel | 26,50 €

Gebackenes Gemiise auf Lauch-Fondue mit Kartoffel Carpaccio | 21,10 €

Dessert

Kasekuchen im Glas mit Schokolade und Beeren | 13,50 €
Créme Brilée und ein mit Friichtengefiillter Crépe | 12,50 €
Walnuss-Brownie im Glas mit Erdnussbutter| 12,50 €

April = Juni

WEISSWEINE

Pinot & Co. Rosé

Weingut Dreissigacker, Rheinhessen

Spatburgunder [ St. Laurent, trocken
zartrosa, feine Sdure, Krduteraromen
32,00 €

Merler Adler

Weingut Kallfelz, Moselhangen
Riesling Kabinett, trocken
filigran-elegantes Aroma, feine Beeren
33,00 €

Sauvignon Blanc

Weingut Fusser, Pfalz

Sauvignon Blanc, trocken

Stachelbeere, Zitrusfriichte und Holunder
36,00 €

ROTWEINE

Incognito

Weingut Phillip Kuhn, Pfalz
Dornfelder/Merlot, trocken
Schwarzkirschen, feine Rostaromen
36,00 €

Spatburgunder ,Sonett"

Weingut Heger, Baden

Spatburgunder, trocken

intensive feine Beerenaromen, orientalische Gewdiirze
38,00 €

Blauer Zweigelt

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Zweigelt, trocken

tiefrote Farbe, Weichselkirsche

36,00 €



JAHRESZEITEN-MENUS Ju I i - SEptembEI’

[— WEISSWEINE
Stellen Sie sich lhr 2, 3 oder 4 Gange-Wiinschmenii aus diesen

Speisen einfach selbst zusammen! Wir beraten Sie gern. Grauburgunder ,Sonett"
Weingut Heger, Baden

Grauburgunder, trocken
Aprikosen, Mangos, und Melonen, cremige Textur
34,00 €

Vorspeise

Gebeiztes Lachsfilet__mit Apfel-Rettich-Salat | 12,80 €
Vitello Tonato vom Uckeritzer Kalb mit Wildkriutersalat | 13,80 € %1222

Terrine von Gemiise auf Krdutersauce mit mariniertem Babyspinat | 12,10 €
1,8,12,22,24

Iphéfer Ménchshitte

Miiller Thurgau, trocken

frischer Muskatduft, saftige Zitrusnoten
30,00 €

Suppe
Naumburger WeiBburgunder

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
WeiBburgunder, trocken

Apfel, Quitte, Honigmelone, Pfirsich
32,00 €

Karotten-Ingwer-Siippchen | 8,80 €

Créme von Waldpilzen mit Tomaten Bruchetta | 8,80 €
Kaltes oder warmes Siippchen von der Landgurke

mit marinierten Shrimps | 8,80 € 7

Hauptgédnge
ROTWEINE

Pinot & Co. Rosé

Weingut Dreissigacker, Rheinhessen

Spatburgunder [ St. Laurent, trocken
zartrosa, feine Sdure, Krduteraroma

32,00 €

Rumpsteak mit Kriuterbutter, Réstkartoffeln und Salatbeilage | 23,50 €
Filet vom Havelzander auf Trauben-Lauch mit Kaviarkartoffeln | 23,70 € %2
Ofentomate mit Tofu auf Vollkornnudeln und jungem Gemiise | 18,50 €

Dessert

Gefiillte Babyananas auf Cassis Sorbet mit Schokoladensauce | 13,50 €

Incognito
Rhabarber-Erdbeer-Siippchen mit Waltmeister-Eiscréme | 12,50 €

Weingut Philipp Kuhn, Pfalz
Dornfelder [ Merlot, trocken
Schwarzkirschen, feine Rostaromen
36,00 €

Merlot Héhenflug

Weingut Hensel, Pfalz

Merlot, trocken

Schattenmorellen, Holunder, Barrique-Note
48,00 €




JAHRESZEITEN-MENUS OktOber - Dezem ber

Stellen Sie sich lhr 2, 3 oder 4 Gange-Wiinschmenii aus diesen
Speisen einfach selbst zusammen! Wir beraten Sie gern.

Vorspeisen

Dreierlei Frischkase im Crépes auf Gurkencréme
mit winterlichen Salaten | 12,90 €

Rosa Roastbeef auf Carpaccio vom Muskatkiirbis mit Gurkenrelish | 13,80 €

Gebtratende Wachtelbrust
auf Birnen-Apfel-Ratatouille und Feldsalat | 14,10 €

Suppe

Berliner Kartoffeltopf mit gebackener Blutwurst | 7,80 € 122"
Feine Kalbsboullion mit pochiertem Wachtelei und Kalbsfilet | 8,80 €

Hauptgang

Rosa gebratene Entenkeule, Rotkohl, Griinkohl, KloB| 22,80 €
Uckermaérker Rinderfilet auf Madeira-Portwein-Jus

mit Kartoffeltdrtchen und Grilltomate | 26,80 €

Gratinierter Karotten-Lauch-Kuchen

auf Schwarzwurzeln & la Créme | 20,10 € '&12

Dessert

Birne Helene, geschichtet im Weckglas mit Waldbeerensorbet | 12,80 €

812,14

Warmer Haselnuss-Rum-Kuchen mit Weinbrandkirschen
und Vanilleeiscreme | 13,80 €

WEISSWEINE

Riesling

Weingut Robert Weil, Rheingau
Riesling, trocken

Pfirsichduft, feine Saure, pikant
40,00 €

Riesling Ruppertsberg

Weingut Fusser, Pfalz

Riesling, trocken

weiBer Pfirsich und Aroma von exotischen Friichten
34,00 €

WeiBburgunder & Chardonnay-Aufwind
Weingut Hensel, Pfalz

WeiBburgunder / Chardonnay, trocken
Bukett von Aprikosen und Mandeln
36,00 €

ROTWEINE

Spatburgunder ,Sonett”

Weingut Heger, Baden

Spatburgunder, trocken

intensive feine Beerenaromen, orientalische Gewdirze
38,00 €

Mano Negra

Weingut Philipp Kuhn, Pfalz
Blaufrank. / Cabernet, trocken
schwarze Friichte, Lebkuchen, Krauter
48,00 €

Saalhauser Blauer Spatburgunder
Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Spatburgunder, trocken

Waldbeeren, NuBaromen

44,00 €
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