MENU-EMPFEHLUNGEN 2019

BY RESTAURANT ALVIS IM HOTEL ALBRECHTSHOF







MENUEMPFEHLUNGEN 2019

Fiir Ihre Feierlichkeiten haben wir Ihnen gerne einige saisonale Menis zusam-
mengestellt. Unsere Menls servieren wir lhnen ab 10 Personen.

Die Speisen unserer Meniiempfehlungen kdnnen Sie ganz nach lhren Wiinschen
zusammenstellen.

Wir diirfen Sie allerdings bitten, fiir lhre Feierlichkeit ein einheitliches Menii
auszuwahlen, sodass wir Ihren Qualitdtsanforderungen an unsere Kiiche gerecht

werden konnen.

Alle hier angegebenen Preise verstehen sich inklusive Mehrwertsteuer.

Ausgabe 01 | 2019



JAHRESZEITEN=MENUS

Stellen Sie sich lhr 2, 3 oder 4 Gange-Wiinschmenii aus diesen
Speisen einfach selbst zusammen! Wir beraten Sie gern.

Vorspeisen

Tatar vom gerduchertem Lachs auf Apfel-Zwiebelschmand,
an parflimierten Blattsalaten | 12,90 € o2
Siilze vom Kalbstafelspitz, griiner Sauce und Wildkrautersalat | 12,50 €

8,12,24,25

SiiB-sauer eingelegtes Gemiise mit Balsamico-Linsen | 12,50 € 2%°

Suppen

Franzosisches Zwiebelsiippchen mit Kase-Croltons | 5,80 € 412
Brandenburger Kressesiippchen mit Weinbrand und Dillsahne | 7,20 €
Rote Beete mit Dillsahne und Schwarzwurzelchip | 6,20 €

Hauptgerichte

Entrecote vom Uckermarker Rind mit SiiBkartoffelstdbchen
auf Wildkriutersalat | 22,00 € 2

Hahnchenbrust mit Tagliatelle, kleinem Gemiise

und Basilikumschaum | 18,30 € 12212425

Offener Gemiisestrudel mit Triiffel-Wirsing | 16,10 € 811122124

Dessert

Schokoladeneiscréeme mit Amarena-Kirschen | 12,80 € 812

Crépe gefiillt mit Apfelgriitze auf Vanilleschaum

und Cassis-Sorbet | 12,50 € "2

Duett von gebrannter Birnencréme und Apfelkiichlein | 12,50 € 812131424

WEISSWEINE

Freistil

Weingut Philipp Kuhn, Pfalz
Muskateller, trocken

griiner Apfel, reife Stachelbeere
28,00 €

Riesling Hochgewachs "Selection’

Weingut Kallfelz, Moselhangen

Riesling, feinherb

fruchtig, mineralisch, verspielt, intensives Bukett
28,00 €

WeiBburgunder
Weingut Abril, Baden
WeiBburgunder, trocken
Honigduft, Lindenbliite
32,00 €

ROTWEINE

Incognito

Weingut Philipp Kuhn, Pfalz
Dornfelder/ Merlot, trocken
Schwarzkirschen, feine Rostaromen
30,00 €

Spatburgunder “Aufwind’

Weingut Hensel, Pfalz
Spatburgunder, trocken

Kirschen, Waldbeeren, zarte Holznote
34,00 €

Blauer Zweigelt

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Zweigelt, trocken

tiefrote Farbe, Weichselkirsche

34,00 €



JAHRESZEITEN=MENUS

Speisen einfach selbst zusammen! Wir beraten Sie gern.

Vorspeisen

Tomatenkompott mit Mozzarella, gebratener Zucchini
und Kapernvinaigrette | 11,40 € "%

Parderborner Hahnchenbrust mit griinem Apfelpiiree im Salatherz | 12,70 € * :
Cocktail vom Beelitzer Stangenspargel mit gebratener Wildgarnele | 13,70 €’

Suppen

Paprikacreme mit gebackenem Frischkése | 5,60 € 2
Spargelsamtsiippchen mit Lachsstreifen | 6,40 € %12
Bérlauchsiippchen mit LandjagerspieB | 6,10 € 1224

Hauptgerichte

Lachsfilet ,Finkenwerder Art" und Butterkartoffeln | 18,10 € 2
Medaillon vom Kalbsfilet mit Stangenspargel (saisonal),

Sauce Hollandaise und Backkartoffel | 22,00 € &2

Gebackener Blumenkoh! auf Kartoffel-Lauch-Fondue | 16,20 € '812

Dessert

Vanille-Schokoladen-Muffin auf Himbeerspiegel | 12,50 € &'
Créme von Erdbeeren und Mascarpone | 12,50 € &2
Rhabarbergelee mit Brombeermark | 12,50 €

Stellen Sie sich Ihr 2, 3 oder 4 Gange-Wiinschmenii aus diesen

WEISSWEINE

Pinot & Co. Rosé

Weingut Dreissigacker, Rheinhessen

Spatburgunder [ St. Laurent, trocken
zartrosa, feine Saure, Krauteraromen
29,00 €

Merler Adler

Weingut Kallfelz, Moselhangen
Riesling Kabinett, trocken
filigran-elegantes Aroma, feine Beeren
29,00 €

Sauvignon Blanc

Weingut Fusser, Pfalz

Sauvignon Blanc, trocken

Stachelbeere, Zitrusfriichte und Holunder
30,00 €

ROTWEINE

No1 Maushohle Spatburgunder

Weingut Fusser, Pfalz

Spatburgunder, trocken

Beeren und Mandelaromen, Rauch und Pflaume
46,00 €

Merlot Héhenflug

Weingut Hensel, Pfalz

Merlot, trocken

Schattenmorellen, Holunder, Barriquenote
42,00 £

Blauer Zweigelt

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Zweigelt, trocken

tiefrote Farbe, Weichselkirsche

34,00 €



JAHRESZEITEN=MENUS

Stellen Sie sich lhr 2, 3 oder 4 Gange-Wiinschmenii aus diesen
Speisen einfach selbst zusammen! Wir beraten Sie gern.

Vorspeise

Tranchen vom gebeizten Lachs mit Sellerie-Rettich-Salat
und Senf-Dill-Sauce | 13,30 € °21.2224
Vitello Tonnato vom Uckeritzer Kalb mit Blattsalaten | 12,90 € 91222

Terrine von Gemiise auf Krdutersauce mit marinierten Babyspinat | 11,60 €
1,8,12,22,24

Suppe

Creme von Waldpilzen mit Pilzbruchetta | 6,80 € '81221.22
Kaltes oder warmes Siippchen von der Landgurke
mit Flusskrebsschwénzen | 7,20 € 7

Hauptgédnge

Rindslendenschnitte auf Kartoffel-Reibekuchen

mit Waldpilzcassolette | 22,80 € '#1221

Filet vom Zander auf Trauben-Lauch mit Kaviarkartoffeln | 21,70 € 92
Ofentomate mit Tofu auf Vollkornnudeln und jungen Blattspinat | 15,20 €

2,8,11,12

Dessert

Gefiillte Ananas und Joghurteiscreme | 12,80 € 8122
Rhabarber-Erdbeer-Siippchen mit Waltmeister-Crémeeis | 11,50 € &2

Juli - Septe:

Lo

ber

WEISSWEINE

Merler Adler

Weingut Kallfelz, Moselhangen
Riesling Kabinett, trocken
filigran-elegantes Aroma, feine Beeren
29,00 €

Iphéfer Ménchshitte

Miiller Thurgau, trocken

frischer Muskatduft, saftige Zitrusnoten
28,00 €

Naumburger WeiBburgunder

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
WeiBburgunder, trocken

Apfel, Quitte, Honigmelone, Pfirsich
30,00 €

ROTWEINE

Cotes du Rhone

Weingut E. Guijal, Rhone-Tal

Grenache + Syrah, trocken

dichte Frucht von Kirschen, wiirziges Bukett
32,00 €

Incognito

Weingut Philipp Kuhn, Pfalz
Dornfelder [ Merlot, trocken
Schwarzkirschen, feine Rostaromen
30,00 €

Merlot Héhenflug

Weingut Hensel, Pfalz

Merlot, trocken

Schattenmorellen, Holunder, Barrique-Note
42,00 €



JAHRESZEITEN=MENUS

WEISSWEINE
Stellen Sie sich lhr 2, 3 oder 4 Gange-Wiinschmenii aus diesen

Speisen einfach selbst zusammen! Wir beraten Sie gern. Riesling

Weingut Robert Weil, Rheingau
Riesling, trocken

Pfirsichduft, feine Saure, pikant
36,00 €

Vorspeisen

Dreierlei von der Mini-Paprika gefiillt mit Frischkase,
Tomatenfilet und Gemiise auf Gurkencréme und Daikonkresse | 12,90 € '22°
Rosa Roastbeef auf Salat vom Muskatkdirbis Sauvignon Blanc
mit Gurken Meerrettichrelish | 12,80 € 215212224 -~ Weingut Fusser, Pfalz
Taubenbrust mit mariniertem Feldsalat und CumberlandsoBe | 14,10 € — Sauvignon Blanc, trocken
[z Stachelbeere, Zitrusfriichte und Holunder
30,00 €
Suppe
WeiBburgunder & Chardonnay-Aufwind
Weingut Hensel, Pfalz
WeiBburgunder / Chardonnay, trocken
Bukett von Aprikosen und Mandeln
32,00 €

Berliner Kartoffeltopf mit gebackener Blutwurst | 6,00 € 122"
Feine Kalbsboullion mit pochiertem Wachtelei | 7,20 € &2
Vegetarische Maultaschensuppe mit rotem Pesto | 6,10 € "82"242

Hauptgang

Rosa gebratene Entenbrust

auf glasiertem WeiBkohl und Backobst-Semmel-Knddel | 20,30 € &'
Uckermarker Rinderfilet auf Weinbrandjus

mit Kartoffel-Sellerie-Piiree und gefiillter Grilltomate | 22,00 € '>*'
Winterkabeljau im Rauchspeckmantel

auf Wermutschaum mit Schmorgurken und Risotto | 19,80 € 2212425
Gratinierter Karotten-Lauch-Kuchen

auf Schwarzwurzeln & la Créme | 16,10 € '&12

ROTWEINE

Merlot Héhenflug

Weingut Hensel, Pfalz

Merlot, trocken

Schattenmorellen, Holunder, Barrique-Note
42,00 €

Mano Negra

Weingut Philipp Kuhn, Pfalz
Blaufrank. / Cabernet, trocken
schwarze Friichte, Lebkuchen, Krauter
40,00 €

Dessert

Birne Helene, geschichtet im Weckglas mit Waldbeerensorbet | 12,80 €

812,14

Warmer Haselnuss-Rum-Kuchen mit Kirschen und Vanilleeiscréeme | 12,80 €

18,12,14 Saalhduser Blauer Spatburgunder

Weingut Kloster Pforta, Saale-Unstrut
Spatburgunder, trocken

Waldbeeren, NuBaromen

39,00 €

Traubencréme mit Cranberries und weiBem Schokoladen Muffin | 13,80 €
1.8,12,24




VERZEICHNIS ZU DEN ALLERGENEN

Weizen. ... .01
Roggen..... ... .02
Gerste. . .03
Hafer. ... .04
Dinkel....... ... .05
Khorasan-Weizen....................................... .06
Krebstiere ..o .07
Bier .08
Fische. ... ... .09
Erdniisse................o .10
Sojabohnen................. .11
Milch. ... .12
Mandeln................ .13
Haselnlisse...............ooooi i, .14
Walniisse. ... .15
Kaschundiisse.............coooiiiiii .16
Pecanniisse. ... 17
Paranlisse. ... .18
Pistazien.................. . .19
Macadamia-Queenslandniisse......................... 20
Sellerie. ... .21
SNt 22
Sesamsamen..... ... .23
Schwefeldioxid und Sulphite.......................... 24
Lupinen..... ... .25

Weichtiere. ... .26
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Restaurant Alvis | Albrechtstrasse 8 10117 Berlin

www.facebook.com/restaurantalvis Tel.: 030/30886-480
} ) bankett@albrechtshof-hotels.de

www.alvis-restaurant.de




