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www.weihnachtsfeier-in.berlin



Weihnachten „Dine & Dance“
NUR DAS BESTE KOMMT ZUERST... FÜR IHRE WEIHNACHTSFEIER!
Alle, die nach einem leckeren Weihnachtsschmaus bei uns noch nicht nach Hause wollen, können den 
Abend bei Tanz und Musik auf dem Schiff an der Spree ausklingen lassen. Direkt am Schiffbauerdamm, 
nur 150m von unserem Hotel & Restaurant entfernt, wartet auf Sie das Flaggschiff der Reederei Grimm & 
Lindecke mit DJ, Drinks und guter Stimmung. 

UNSER ANGEBOT, BUCHBAR AB 30 PERSONEN:
1. Stopp: ALvis im Hotel Albrechtshof
	 • Empfang mit Feuerzangenbowle im kleinsten Winterwald Berlins
	 • separater, exklusiver Veranstaltungsraum oder das Restaurant ALvis, festlich dekoriert
	 • Weihnachtsbuffet „Wintermärchen“ (siehe Seite 3)
	 • Optional können Sie gerne eine passende Getränkepauschale hinzu buchen. 
2. Stopp: Schiffsanleger Schiffbauerdamm / Albrechtstr. | Nur 150m entfernt!
	 • Partyschiff exklusiv für Sie, für 3 Stunden
	 • DJ mit Ihrer Wunschmusik für 3 Stunden

Preis auf Anfrage

NEU!
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Es wird waldig! Weihnachten feiern... 

...IM KLEINSTEN WINTERWALD  
BERLINS

UNSER ANGEBOT:
	 • Empfang mit Feuerzangenbowle im kleinsten Winterwald Berlins
	 • Weihnachtliche Dekoration (essbar)
	 • Weihnachtsbuffet „Wintermärchen“ (siehe Seite 3)
ab 63,00* € pro Person, buchbar ab 30 Personen

Das passt noch gut dazu! Unsere Empfehlung:
+ Getränkepauschale „Komfort“ für 3 Stunden | 34,00 € p.P.
   (Mineralwasser, Fruchtsäfte, Softgetränke, Fassbier, alkoholfreies Bier, Weizenbier, Sekt Haus
    marke, Wein nach Empfehlung des Abends, Kaffee & Tee) 
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*Bei Buchungen von Sonntag bis Mittwoch, zzgl. 5 € p.P. bei Buchungen für Donnerstag und Freitag.



Vorspeisen
Cocktail von Eismeershrimps

Winterliche Salate mit Balsamdressing
Crème Brûlée vom Ziegenkäse

Räucherforelle auf Linsen
Geräucherte Entenbrust auf eingelegtem Kürbis

Suppe
Krebssüppchen mit Dill

Hauptgänge
Entenbrust mit Rosenkohl

und Rosmarinkartoffeln

Bachforellenfilet und gedünsteter Aal
 in Dillrahm mit Wintergemüse und Butterreis

Dessert
Rumfrüchte in Gelee

Warmen Apfelkrapfen auf Zimtschaum

Käseauswahl
Butter und Brot

Weihnachtsbuffet „Wintermärchen“
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Weihnachtsbuffet „Lichterglanz“
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Vorspeisen
Salatauswahl mit verschiedenen Dressings

Gebratene Garnelen auf Honigmelone
Auswahl von Fleisch und Gemüsepasteten

Kandierter Nussschinken vom Apfelschwein
 

Suppe
Wildcreme mit Currysahne

 
Hauptgänge

Rehkeule in Preiselbeersahne
 mit Rotkohl und Schupfnudeln

Gebratenes Barschfilet auf getrüffeltem Winterkohl
 und Butterkartoffeln

 
Dessert

Gefüllter Bratapfel mit Glühweinsoße
Apfelstrudel mit Eierlikör-Zimt-Soße

Käseauswahl
Butter und Brot

Aufpreis von 2,00 € pro Person



Weihnachtsbuffet „Weihnachtsduft“
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Vorspeisen
Weihnachtlicher Backschinken mit Glühweinmarinade

Gänseleberterrine im Baumkuchen
Große Auswahl von Räucherfischen

Blatt- und Wildsalat mit Himbeerdressing
Fine de claire Auster mit Käsebrot 

Suppe
Rosenkohlsüppchen

Hauptgänge
Brandenburger Landente

oder
Knusprige Hafermastgans

 mit Rotkohl, Grünkohl, Maronen und Thüringer Klößen
Lachsfilet 

auf getrüffeltem Lauch mit Dillkartoffeln

Dessert
Schokoladenmousse mit Vanillesahne

Käseauswahl
Butter und Brot

Aufpreis von 5,00 € pro Person


